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Apfel
Mandel(n), gehackte -
Rosinen

Zitronensaft

Puderzucker

Zimt

Butter oder VanillesolRe

Das Kerngehause der Apfel entfernen und die Apfel innen mit Zitronensaft betraufeln, sodass
sie nicht braun werden.

Die weiche Butter mit den Mandeln und Rosinen verrithren. Mit Puderzucker, Zimt und Zitro-

nensaft nach Belieben abschmecken. Die Butter-Masse in die Apfel fiillen und in eine Auflauf-

form setzen. In den Ofen schiebgn und ca. 40 Min. braten. Nach der Hélfte der Bratzeit evtl. "=
&. mit Alufolie abdecken, damit die Apfel nicht verbrennen. . ‘
ot §
Die Bratapfel mit zerlaufenen Butter oder VanillesoRe begieRen und auf Tellern anrichten. &%
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